
Les notes de fruits rouges acidulé et épicées s'entremêlent pour donner à l'aération ces arômes juteux de cerise burlat. La définition‐
même d'un grande gourmandise et d'une belle fraîcheur ! Une valeur sûre en Menetou‐Salon Rouge. L'accord parfait : sur un joli filet

de bœuf et pommes grenailles.

Domaines Minchin - La Tour

Saint Martin

POMMERAIS

Menetou-Salon Rouge   2023

Région : Loire

Appellation : Menetou-Salon

Cuvée : POMMERAIS

Couleur : Rouge

Millésime : 2023

Cépages : Pinot noir (100%)

Alcool : 13,5 %

Contenance : 75 cl

ELABORATION
Culture biologique.

Vendanges manuelles.

Egrappage partiel, Vendanges entières, Fermentation en cuve tronconique.
Elevage en cuve tronconique.

Sols argilo-calcaires.

DÉGUSTATION
OEIL : Couleur cerise, intense, reflets rubis.

NEZ : Délicat, fruité, légers arômes de rose, subtils arômes de violette, arômes de végétaux, arômes de sous‐
bois, généreux arômes de cerise burlat, arômes de fruits mûrs, intenses arômes d'épices.

SERVICE
TEMPÉRATURE DE SERVICE : Entre 16° et 17°
GARDE : A consommer entre 2024 et 2037
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