
  

 

 

 

 

 

 

                                                

MILLLESIME 2021 

Les millésimes se suivent mais ne se ressemblent pas… Opposé à 2020 
clima=quement parlant, ce millésime démarre avec des condi=ons printanières 
en Mars mais malheureusement suivi d’un froid polaire qui va durer durant 3 
nuits pendant les 5, 6 et 8 Avril avec même de la neige qui apporte beaucoup 
d’humidité pendant la nuit du 7… Difficile de luOer contre des température si 
froides (jusqu’à - 7°c) nous n’avons plus qu’à constater les dégâts avec une perte 
globale des ¾ de la récolte. Néanmoins, grâce à une taille plus tardive sur le 
secteur de Corton et le pliage des bagueOes après cet épisode, les dégâts sont 
moindres ! Le cycle végétal de la vigne est décalé de 15 jours et emmène la 
floraison à mi-juin. Les condi=ons clima=ques humides et fraiches du printemps 
nous obligent à être très vigilants au niveau des pressions oidium et mildiou. Avec 
des nuages omni présents, nous compensons ce manque de lumière par de 
mul=ples pulvérisa=ons de silice de corne ce qui aide énormément les feuilles à 
produire leur photosynthèse. Heureusement le beau temps à par=r de mi-aout 
sauve la récolte que nous démarrons le 18 Septembre par le secteur de Corton 
et terminons par nos chardonnay. Le tri en vigne et sur table vibrante ne 
concerne que des raisins secs mais les maturités sont op=mums donc pas besoin 
de chaptaliser et nous décidons de travailler avec le maximum de vendange 
en=ère. Au vu des quan=tés rentrées, la totalité des raisins sont vinifiés en cuve 
bois. Les vinifica=ons demandent un travail d’extrac=on un peu plus intense 
surtout en fin de fermenta=on afin de stabiliser couleurs et tanins. L’élevage qui 
suit sur lie fine est formidable pour ce millésime et nous voyons les vins se 
remplir mois après mois ; nos notes de dégusta=ons le prouvent…Ils vont 
tellement nous impressionner à la rentrée de l’hiver 2022 que nous allons 
décider de les meOre en bouteille quasi tous sans sulfites ajoutés après 15 mois 
en fût ! Notre travail assidu dans nos vignes porte ses fruits ! 


