
DESCRIPTION DU PRODUIT

Les vins Variety forment le segment d’entrée et sont des cuvées de culture sèche 
pour tous les jours. Les cépages sont ici en arrière-plan, car il s’agit avant tout
du plaisir simple dans un verre - Bien sûr avec leurs normes inébranlables !

NOTE DE DÉGUSTATION

L’élevage en inox donne à ce vin fraîcheur et légèreté. Possède des notes de tête 
de fruits frais et de fleurs, une bouche fruitée fine aux contours acidulés. légèreté 
inscouciante, simple et sec.

NOTE TECHNIQUE

Assemblage de Sauvignac et de Calardis blanc. Fermentation spontanée, 6 mois 
de stockage des levures, une fermentation partielle en purée, une sulfuration 
douce et une mise en bouteille sans filtration, légèrement trouble avec les levures.

Température de consommation :12°C.

Alcool 	 11,5%
Cépage 	 Sauvignac & Caladis blanc
Appellation 	 Pfälzer Landwein
Couleur	 Blanc
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