
DESCRIPTION DU PRODUIT

Vendanges manuelles et la fermentation se fait par levures indigènes en cuve inox 
à basse température.

NOTE TECHNIQUE

- L’acidité totale : 4,17 g/L
- Le sucre résiduel : < 0,5 g/L
- La Mise en Bouteille : Mai 2024
- Le Temps de garde : minimum 5 ans

Alcool 	 12,5%
Cépage 	 Gamay 100%
Couleur	 Rouge

Maitre de Chai – 2024
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