
 

MORAZA LAS TASUGUERAS 2021   

 

 

 

Vignoble : San Vicente de la de la Sonsierra  

Parcelle: Las Tasugueras 

Sol : Argilo-calcaire  

Altitude : 630 meters 

Cépage :  100% Tempranillo Blanco 

Viticulture : certifié bio et biodynamie 

Vendanges : Manuel 

Vinification:  Pressurage direct, fermentation et élevage en cuve inox 

Alcool:  13,5% alc./vol.    

Note de dégustation:  jaune paille, fruits à chair blanche, légères notes de fenouil, belle minéralité 

Accords : Salades, poissons blancs, huitres et petits crustacés 

 


