CREMANT DE BOURGOGNE BLANC

2021
DOMAINE LES CHAMPS DE LABBAYE

Alcool 1,8%

Cépage Chardonnay 1/3 et Pinot Noir 2/3
Appellation  Crémant de Bourgogne

Couleur Blanc

INFORMATIONS SUR LE DOMAINE

Superficie de |'exploitation : 3 ha
Date d'installation : Février 1997
Conversion a l'agriculture biologique 1999
Organisme de contréle : Ecocert

NOTE TECHNIQUE

Rendement 15 hl/ha- Raisins vendangés avec une belle maturité pour un vin de base (11.8% vol) et I'acidité typique du millésime.
Cuvée issue uniquement de la premiére presse.
Lors du dégorgement aucun ajout de sucre ou de liqueur n'a été effectué.

C'est un vrai dosage zéro.

Maitre de Chai — 2024



