
Issue d’une parcelle de vieux Aligoté de 50 ans située sur un terroir noble du village de Meursault. Vendanges manuelles effectuées par 
David, Francis et l’équipes du Domaine des Croix, levures indigènes, apport minimal de soufre, fermenté et élevé 12 mois en foudre, afin 
de modérer l’impact aromatique du bois, tout en préservant l’éclat et la texture du vin, et ainsi mettre en valeur le caractère de cet arpent de 
vignes. Ce vin est vinifié, élevé et mis en bouteille par Arpents. 5900 bouteilles produites (Foudre unique).
 
L’élevage prolongé sur lies en en foudre lui donne l’amplitude et la texture recherchée, mais sans l’apport boisé pour une grande justesse 
de l’enrobage. La très belle acidité témoigne de la noblesse du terroir. Un Aligoté au caractère indéniable et évident, c’est sans doute un 
Aligoté de Meursault!
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