
Chablis
2022

Vignoble & terroir

Cépage : chardonnay
Localisation : Préhy et Chichée
Sol : argilo calcaire et marnes 
kimméridgiennes
Exposition : Est / Sud Est

Densité de plantation :  
7 000 pieds / ha
Âge des vignes :  
45 ans

Vendanges, vinifications & élevage

Date de vendange :  
3 septembre 2022
Vinification : cuve inox et demi-
muids
Élevage : sur lies pendant 8 mois
Décantation : statique par le 
froid

Stabilisation tartrique : oui
Collage : oui
Filtration : légère
Date de mise en bouteille :  
09 mai 2023
Quantité produite :  
9 000 bouteilles

G R A N D S  V I N S  D E  B O U R G O G N E

M AISON DE LA CHAPELLE

CHABLIS
A P P E L L A T I O N  C H A B L I S  C O N T R Ô L É E
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D E L P H I N E  &  G R E G O R Y  V I E N N O I S
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Delphine & Grégory Viennois
89800 La Chapelle-Vaupelteigne

www.vins-maisondelachapelle.fr
contact@vins-maisondelachapelle.fr

T. +33 (0)3 86 18 96 33 


