
Moraza 4 Caminos Graciano 2016 
 
 
Appellation Rioja DOCa 
Millésime 2016: année sur le fruit, pluies printanières, été chaud et sec 
Vignoble : San Vicente de la Sonsierra, Rioja Alta 
Parcelles: 4 Caminos 
Sol : argilo-calcaire, prédominance d’argile, sablonneux 
Altitude : 500 mètres 
Cépage :  100 % Graciano 
Âge des vignes: 45 ans en moyenne 
Système de conduite  : double royat  
Viticulture : certifié bio 
Vendange : manuelle 
Vinification :  fermentation alcoolique en cuve béton nu, élevage en barriques de 
chêne français de 20 ans durant 6 mois. Mise en bouteille en 2017. 
Volume d’alcool :  12,5% alc./vol.    
So2 total: 30 mg/l 
Dégustation :  couleur rouge foncé, presque violacé. Nez très floral, arômes 
tertiaires de lavande et d’eucalyptus. En bouche, intense en petits fruits rouge et 
noir, très élégant et persistant 
Accords : ce vin accompagne parfaitement les viandes, les volailles, plats en sauce 
tomate et bouquet méditerranéen  
 


