DE LA TERRE AU VERRE

CIDRE DE GLACE - 200 ml - 18,80%
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PRESSURAGE & CRYOCONCENTRATION PAR LE FROID HIVERNAL g
FERMENTATION LENTE - 5A 8 MOIS & ELEVAGE EN PARALLELE .
ELEVAGE - CUVE INOX A BASSE TEMPERATURE

BOUCHE - DOUCE MAIS EQUILIBREE PAR L'ACIDITE, AROMES DE POMME CUITE, DE
FRUIT BLANC, DE MIEL & DE SIROP D'ERABLE, TOUCHE DE FLEUR BLANCHE

% ALCOOL - Il %

PHILOSOPHIE

Situé a flanc de coteau, au ceeur de Franklin,
Entre Pierre et Terre produit depuis plus de I5
ans des poirés, des spiritueux et des cidres
artisanaux d'une grande qualité. Pour Loic
Chanut, eenologue, distillateur et créateur du
Poiré de glace au Québec, la qualité du fruit
et le respect des sols priment sur le volume

de production.

lci, tout est fait 3 la main et transformé sur
place griace a une petite équipe de
passionnés; méme les alcools de base pour
les différents Gin, Liqueurs et Vermouth sont
distillés au domaine 3 partir des pommes et
des poires du verger; phénomeéne rare dans
I'industrie des spiritueux au Québec. Le
verger produit plus de 30 variétés de poires
et 25 de pommes ancestrales selon des
principes de préservation de la biodiversité

de la flore et des sols.
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