
 

 

 

 

Les Panseillots blanc 
Les Panseillot blanc, issu de sols calcaires 
et argilo-calcaires est un vin charpenté, avec 
une vivacité marquée, typique de 
l’appellation Sancerre. Le raisin est pressé 
avec la plus grande attention pour respecter 
au maximum le fruit et ne pas extraire la 
partie végétale. Cette cuvée propose des 
arômes où se mêlent minéralité et agrumes. 
L’attaque se fond en une bouche riche et 
ronde. 

Potentiel de garde : 3 à 5 ans 

 

 
	


