PERNAND-VERGELESSES
ILE DES VERGELESSES BLANC

Premier Cru

2010

Parcelle

Appellation : PERNAND-VERGELESSES
Premier Cru lle des Vergelesses

Cépage : Chardonnay

Superficie : 1 ha

Date de plantation des vignes : 1985 et 1991
Orientation : plein Est

Couleur : Blanc

Dégustation

Aromes de poires et ananas avec une bouche
ample et complexe et une finale sur la minéralité.

A déguster jeune mais aussi plus agé selon les
gouts personnels de chacun.

Millésime
L'année de I'équilibre dans la fraicheur. En d'autres

mots, ce fat un hiver froid, suivi d'un printemps
Terroir

Argilo calcaire, plus argileux en bas de parcelle et

clément puis d'un été frais et un peu humide. Les
vendanges ont été tardives et la douceur de
septembre a permit a la récolte d'atteindre une
Altitude a mi coteau < CHANDON D 5 excellente maturité sans perdre d'acidité. La récolte
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trés calcaire au dessus

préciser que les wvins atteignent un niveau
d'intensité rare.
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riche d'arébmes bien typés de leur appellation.
En général il y a un bon potentiel de garde pour les
deux couleurs (5 a 15 ans).

www.chandondebriailles.com



