RULLY BLANC LES CAILLOUX

2022
DOMAINE LES CHAMPS DE LABBAYE

Alcool 12,8%
Cépage Chardonnay
Appellation  Rully
Couleur Blanc

INFORMATIONS SUR LE DOMAINE

Superficie de |'exploitation : 3 ha
Date d'installation : Février 1997
Conversion a l'agriculture biologique 1999
Organisme de contréle : Ecocert

NOTE TECHNIQUE

Le vignoble est implanté sur une dalle de calcaire dur (calcaires de Nantoux) recouverte par un « champ de cailloux » et trés peu de terre
fine.

Exposition Est Sud-est, trés ventilée- Culture : reprise du labour en 2015 aprés 10 ans d’enherbement- Age des vignes : 35- 40 ans- Super-
ficie : 0.5 ha-

Pressurage pneumatique de la vendange entiére- Levures naturelles- Fermentations alcoolique et malo-lactique en fits (30% neufs)- Elevage
12 mois- Collage protéines & la bentonite- Filtration légére sur plaque de cellulose pure (100% biodégradable).
Degré : 12.8 % vol- SO2L : 20 mg/I
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