VOUVRAY SEC ‘LE HAUT-LIEU’ 2017

Frais et fruités, les secs du Haut-Lieu refletent 'expression de leur terroir situé sur le plateau
vouvrillon. Ce lieu représente la parcelle historique du Domaine Huet acquis sur un coup de
ceeur en 1928 par la famille Huet, il est aujourd'hui un incontournable de 'appellation.

Robe jaune clair et brillante, des aromes de pomme verte et de chevrefeuille se révelent au nez.
S— — La bouche présente une belle densité équilibrée par I'acidité du chenin. Sur des notes fruitées et

d gourmandes de péche blanche et d’agrumes, ce sec est fidele a son terroir d’argile.
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Cépage | Chenin blanc
Vignoble | Le Haut-Lieu
Terroir | argilo-calcaire
Superficie | 9 hectares
Age moyen des vignes | 25 ans
Taille | Gobelet
Vendanges | manuelles
Date de récolte | octobre 2017
Vinification 50 % en demi-muids ; 50 % en cuves
Elevage | 6 mois
Mise en bouteille | avril 201855
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