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SANCERRE BLANC " DOMAINE "

Dégustation: Fraicheur et minéralité du silex
completees par I'expression de fleurs blanches et
d’agrumes des calcaires. Trés fin, le bouquet est
élégant et long en bouche

Accompagnement : Vous apprécierez ce Sancerre
Domaine Vacheron a l'apeérnitif, avec des crusta-
ces, poissons grillés ou en sauce, une viande blan-
che, incontournable avec un fromage de chevre,
de Chavignol de préférence.

Température de service 10 °C

Garde A consommer dans les 5 ans.
Cépage Sanvignon blanc
Terroir 45% calcaire jurassique, 45%o silex

gocene, 10% marne crétacée

Vendanges, vinification : Vendangé a la main en
caissettes de 20kg. Pressé a basse pression et dé-
canté a froid. Température de fermentation < a
20° centigrade. Eleve sur lies jusqu’a la filtration
en cuves inox thermo régulees.

Conduite de la vigne :

Taille courte a 8 bourgeons. Eclaircissage de printemps.

Seuls des produits autorises en biodynamie certifiée sont utilises
{preparations, décoctions ou macérations d'orties, préle, fougéres etc... ) Nos
vignes sont entiérement cultivées de maniere organique par binage tradition-
nel et enherbement

Fumure compostée et dynamisée sur le Domaine par nos soins.



