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SANCERRE BLANC "LES ROMAINS "

Dégustation: Nez d’agrumes et péche caraméli-
see. Puissant, minéral, légére salinité .

Accompagnement @ Ce Sancerre Les Romains
accompagne trés bien poissons, crustacés, co-
quilles Saint-Jacques, homard et langouste. Re-
marquable sur les viandes blanches, chapon, ris
de vean.

Température de service 10 °C
Garde 5a8 ans

Cépage :  Sauvignon blanc
Terroir : Silex (tertiaire éoceéne)

Vendanges, vinification , élevage:

Vendangé a la main en caissettes de 20kg.. Pressé
a basse pression et décanté a froid. Température
de fermentation < a 20° centigrade. Elevé sur lies
un an, en foudres de chéne de 35 hl.

Conduite de la vigne : Taille courte a 6 bourgeons. Eclaircissage de prin-
temps et vendange verte fin aofit.

Seuls des produits autorisés en biodynamie certifice sont utilises
(préparations, décoctions ou macerations d'orties, préle, fougéres etc...) Nos
vignes sont entierement cultivees de maniere organique par binage tradition-
nel et enherbement

Fumure compostée et dynamisée sur le Domaine par nos soins.



