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SANCERRE BLANC
"CHAMBRATES "

Dégustation:
Rond, minéral et fimité.

Accompagnement ;

Huitres et crustacés, pennes au foie gras et truffes,
viandes blanches.

Température de service 10 °C

Garde 548 ans

Cépage : Sauvignon blanc

FExposition : Plateau a faible érosion exposition sud

Nature du Sol : calcaire maigre, argile organique
sombre emmagasinant la chaleur, riche en caillottes et
dalles.

Roche-mere :

Calcaire jurassique oxfordien {(origine marine).
Spécificites :

Elevage en barriques et cuves bois sur 10 mois. Ven-
dangé a la main en caissettes de 20kg.. Pressé a basse
pression et décante a froid.

Conduite de la vigne @ Taille courte a 6 bourgeons. Eclaircissage de prin-
temps et vendange verte fin aolt.

Seuls des produits autorisés en biodynamie certifice sont utilises
(preparations, décoctions ou macerations d'orties, préle, fougéres etc...) Nos
vignes sont entierement cultivées de maniere organique par binage tradition-
nel et enherbement

Fumure compostée et dynamisée sur le Domaine par nos soins.



