
    
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

A.O.C :  Saint Emilion Grand Cru 
Propriétaire :   EARL Danielle Meunier 
Responsable : Mme Danielle Meunier 
 
Date de création :  1850    
Production :    285 Hl, environ 38 000 bouteilles 
Superficie :    6Ha 14a 50ca    
Encépagement :  Merlot – 60% ; Cabernet Franc – 40% 
Age des vignes :  35 ans   
Rendement moyen : 45  Hl/Ha 
Climat :  Océanique     
Sols /Sous sols : Sablo-Argileux sur Crasse de Fer  
 
Conduite du vignoble : Agriculture raisonnée, enherbement 1 rang sur 2, labour 1 

rang sur 2, tous types de travaux en vert, amendement 
organique compensateur 

 
Vinification - Fermentation :   Sélection parcellaire, Vendanges Manuelle, cuves ciments 

et inox thermorégulées,  cuvaison de 25 jours. 
 
Elevage :  33% fûts neufs, 33% fûts d’un vin, 33% fûts de 2 vins et 

d’une durée de 12 mois. Mise en bouteille 18 mois après la 
date de récolte. 

   


