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Chateau Les Arromans
AOC Entre-Deux-Mers

2017

ASSEMBLAGE
50 % Sauvignon Blanc
50 % Sémillon

AGE MOYEN DES VIGNES
s 20 ans
ltf AVVMM/ DENSITE DE PLANTATION
. 5000 pieds/ ha
ENTRE-DEUX-MERS SOLS
o Argilo-calcaires
RENDEMENTS
10 a 12 grappes
LIEU
Moulon
TRAVAUX SPECIFIQUES
En conversion, viticulture de précision visant a respecter
FORMATl I'environnement (lutte biologique).
/oc Plus aucun entrant chimique dans les sols et sur la vigne.
EMBALLA_GE Techniques traditionnelles : enherbement, ébourgeonnage,
6 ou 12 bouteilles effeuillage mécanique.
PRODUCTION

RECOLTE - VENDANGES
Mécanique avec machine a vendanger, équipée d'égrenneur.

VINIFICATION
50 % de macération pelliculaire, stabulation a froid, controle
des températures.

ELEVAGE
Séjour sur lies, en cuves inox, jusqu'a la mise en bouteilles.

ALC/VOL
12,5 %

20 000 bouteilles

Prix de vente au caveau
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