DOMAINE DU

CLos pes FEES

Vieilles Vignes rouge

Assemblage des plus vietlles vignes du domaitne {50 & 100 ans] - 50 %
‘ Grenache et LLadoner Pelut. 35% Carignan, 15% Syrah. Terroirs
argilo-calcaire, majprice de coteaux. ph > 9 Travall en vert

DOMAINE DU

5 - = unportant : tatlle en vert. ehourgsonnage, entrecoeurs, effewllages.

C LLOS DES F EES ’ . Vendanges de rassins & maturié parfae. Tr 4 la vigne puis aprés

égrappage. Transport des ralsins en camiton frigorifigue. Courte

maceration pre-fermentalre en  petites cuves 1nox, a basse

temperature; avec pigeages et remontages guotidiens. Maitrise des
températures dans le chapeau pendant la phase fermentatre.

2009
VIEILLES VIGNES

Macerations de 20 a 25 jours, exiractions ralsomnees. lefites et
douces. }'Blevage 19 mols sans soutirage en barmiques dun vin et deux
COTES DU ROUSSILLON VILLAGES vins, compléré dune partie élevée en cuves béton wadinonnelles. Mise
T en boutellle aprés affinage de 2 mols post assemblage. Vin

o LLER ALT PO Al BAk HERVE BIEZEL SRR

naturellement concentré. mais sans excés, trés aromatique. Le
soyeux des tamnins permet un plalstr mumédiar mats le vin ne
montre son vral potentiel quaprés 3 ans en bouteilles Idéal de
garde -5 & 10 ans.

oma et



