DOMAINE DU

CLOS pes FEES

Sorcieres
Syrah 50 %, Grenache 30 9%, Carignan 20 %. Seleciion de vieilles
vignes de Grenache et de Carlgnan de 40 & 80 ans, jeunes vigues de

Syrah [motns de 25 ans) Donunante de terroirs argilo-calcaire. Date
de vendange décidée en vue dobrentr un frult maxsnum tout en
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. respectant les équilibres acides. Vendange manuelle.
. . 0w Maceration pre-fermentaire a basse tempéraw:e en cuves Mox de
35 n ‘ F‘ F Q 128 hl avec Temonrasss ouotidiens Ma Aations de 15 a8 21 wairs aves
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extraction douce et controle des températures. Fenmentation
U CLOS DES FEES malolactique totale. Elevage en cuve, sur lies fines, 8 mois, S02

minimal pendant l'élevage et a la mise en bouteille.
COTES DU ROUSSILLON

o Fohm : i Vin de denu-corps & la concentration volontarement maitrisée pour
FRELLATION COTES OU NOUSSILLON CONTAOLED 5

NIMINE, ELOVE ET MiS EN BOUTEILLE FAR une buvabilité maximale : frume explosif, tannins delicats, bouche
soyeuse . Delicieux dés la mise en boutellle, 11 pourra se bonifier
pendant deux & trols ans.




