DOMAINE DU

CLOS pes FEES

Le Clos des Fees

Parcelles de vietlles vignes sélectionnées sur coteaux argilo-caleaire.

Assemblage a egalite de Syrah, Mourvedre, Grenache et Cariguan.

Travail en vert mtensif - ehourgeonnage. entrecceurs, regulation de

2009 charge, effeuillage. Recherche dune maturité phenolique parfaite.

) adaptée & chague cépage et 4 chaque terroir. Tl & la vendange puls

» apres egrappage. Stockage et transport enm camlon frigorifique.

Le OS ﬁle‘b ees Vintfication en pa.ll'tie en demi-muids neufs de 5 hl, ému-lage a chaud.
\ malolactique et élevage en barrigues neuves 100 %. Toutes les

{] operations de remontage, de soutirage, de mise en barriques sont

&
}[ ERVE B IZEUL filtré, Vin puissant, concentré, riche en gout, & la texture cremeuss
QU exceptionnelle, qui reste néanmotns frais et tendu. Délicieux I'annee
qui suit la mise en bouteille, =1 'on aime les vins jeunes ev puissants
et 51 l'on prend soin de le carafer. Se referme souvent en aunee I
Saffine ensulte lentement et acguiert peu & peu ses caracieres
mature tout en conservant somn fruit. Potentiel de garde 8 a 15 ans.

realisées manuellement, sans pompage. Elevage sur liss 18 mots. Non



