Laurent Martray

Les Feuillées
Cote de Brouilly - Rouge 2011

Région : Beaujolais
Appellation : Cote de Brouilly
Cuvée : Les Feuillées
Couleur : Rouge
Millesime : 2011
3 Cépages : Gamay (100%)
E DE BROUILLY Alcool 12,5 %
= Contenance : 75 cl

ELABORATION

%3 Culture conventionnelle.
Vendanges manuelles traditionnelles.
Egrappage partiel, Pigeage fréquent.
Elevage en foudre de chéne.

DEGUSTATION

o OEIL : Couleur pourpre, profonde.
NEZ : Intense, arbmes de pivoine, ardmes de violette, ardmes de framboise,
aromes de mdre, ardmes d'épices.
BOUCHE : Complexe, concentrée, notes de fruits rouges, trés minérale,
longue persistance.

SERVICE
% TEMPERATURE DE SERVICE : Entre 16° et 18°
GARDE : A consommer a partir de 2013

ACCORDS METS ET VINS : Viandes rouges, Filet de boeuf, Cote d'agneau,
Charcuteries, Pigeonneaux

@ DISTINCTIONS
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