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Corton-Charlemagne Grand Cru

Grand vin blanc de BCURGOGNE situé sur [a commune de Pernand-Vergelesses et d'Aloxe-Corton. Le
ceépage est le Chardonnay. Motre vignoble de Corton-Charlemagne est constitué de plantations de

plusieurs années différentes, 3gées de plus de 50 ans a une dizaine d'années. Les plantations
réguligres permetient d'allier |2 puissance des vieilles vignes et |3 finesse des jeunas plants.

Le Grand Cru Corton-Charlemagne est porteur de souvenirs historiques. Corton est un compose
signifiant "la cour d'Othon". Le type coriis désignant 'enclos, la cour de ferme en latin médiéval est
devenu ['égquivalent de |z villa gallo-romaine pour désigner un domsine dont le possesseur
apparienait 3 'origine 3 l'aristocratie frangue.

Le nom de Charlemagne est lig 3 une donation célébre. L'église d'Aloxe dédide 3 saint Madard &tait
placée sous le patronage de la collégiale de Saulieu 3 laguelle Charlemagne donna des vignes en 775

Vinification en blanc : nous rentrons les raisins en petites caisses pour les garder intacts, le
pressurage est réalisé avec un pressoir pneumatigue plus respectueux des raisins. Les raisins entiers
sont placés dans le pressoir et le pressurage dure deux heures. Aprés un débourbage de 24 heures 3
basses températures, ie jus de raisin est placé en fut pour la fermentation, |a proportion de fits neufs
est de 30%. L'élevage sur lie avec batonnage dure jusqu'au meis de juiilet, I3 mise en bouteilles est
réglisée apras 12 mois delevage.

Ce Grand Cru orienté sud-ouest est implanté sur des marnes silico-calcaires dans une génivellation
trés pentue. Ces sols peu profonds, constitués de roches friables, sont assez légers, pauvres et irés
caillouteun.

sont capiteux et corsés avec une belle robe 3 reflet or. La piénitude de ce seigneur est atieinte apre
S 2 10 annees de cave, il nous révéle alors ses richesses aromatigues de miel, d'amandes grillées avec
des touches minérales exquises. Senvir 2 12°C, les Corton-Charlemagne accompagnent fois gras,
homard, langouste, poissons délicats, ris de veau en cassolette, suprémes de volailie aux morilles,
fromages doux et vous pouvez servir les plus anciens 3 'apéritif.

L



