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Beaune Premier Cru "Bressandes’

& des plus vastes appeliations de Bourgogne produisant des Beaune rou
=]

minutieux a8 la cuver

us p
fermentation se déroule pendant 15 jours

=

peau se transmeltent a
soufirage avec un soufflet supprim

=
limiter au maximum la manipulation du raisin et du vin afin d'en conserver toute a richesse



