\'"ENTCA &KVENICA

Vignaioli in Dolegna del Collio

VENDEMMIA 2016

AlcoolinVol.% : 13,0
Acidita totale %o : 5,5

Vinificazione:

Prime Note, un vino complesso ed elegante.
Con il giusto equilibrio di assemblaggio,
abbiamo fatto esaltare al massimo

le caratteristiche intrinseche

piu rappresentative dei vini selezionati:
I'acidita della Ribolla Gialla

e I'eleganza dello Chardonnay.

Il vino e stato assemblato in

occasione del primo travaso.

'ENICA

Imbottigliamento: a 6 mesi dalla vendemmia

~ DELLE VENEZIE

 INBIGAZIONE GEOGRAFIGA TIPICA

Bianco

Note olfattive e gustative: ‘

H WENDIZLGUA‘TS NICA
In bocca pieno ed elegante, BUE2 conos Vv
leggermente fruttato.

ILEGNA DEL COLLIO - ITALIA

% V0.

Da accompagnare con:
Antipasti in genere e pesce.

Temperatura di servizio: 13°C
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